
PFINGST menü „Chefs Table“ 
 „Bangkok Connection“ 
Die Alpen treffen auf die Aromen 
der südOSTasiatischen Küche 
Eine kulinarische Reise par excellence 
Wann: 19.05.2024 und 20.05.2024 
Menü Zeiten: 12 & 14 Uhr und 17 & 19 Uhr

Reservierungen  
bitte an: 
Per E-Mail an: 
hallo@gaumenkitzlerei.com 

Telefonisch unter: 
+43 5522 72000-14 

Wo? 
Gaumenkitzlerei am Golfplatz 
Kirchstraße 70 
6830 Rankweil 
Österreich

In 8 Gängen 

Lachs - Amuse Bouche 
Gurke | Sudachi | Sauerrahm | Apfel | Kräuter 

Grüner Spargel & Weißer Spargel  
Ei | Yuzu | Butter | Brot | Miso 

Super Sashimi Thunfisch 
Ramen Essenz | Asia Kräuter & Gemüse | Sprossen 

Kaisergranat 
Tom Yam Velouté | Grüne Papaya | Shimeji Pilze | 
Zitronengras | Erdnuss 

Huhn vom Hö Henna Hof, Rankweil 
Speck | Ingwer | Karotte | Rieslingschaum | Hühner Jus 

Hollunderblütensorbet 
Espuma vom Gelben Muskateller | Erdbeere | Tasmanischer 
Bergpfeffer | Sake 

Strohschwein 
Kokosmilch | Sauerkraut Kimchi | Grüne Bohnen | Knödel | 
Soja Lack | Thai Kra Pow Basilikum 

Geschmortes vom Wagyu Rind Bio 
Rankweil 
Zwetschgen Jus | Spicy Pak Choi | Reis | Kumquats | 
Schwarzer Knoblauch 

Kaiserschmarren 2.0 
Mango | Maracuja | Kalamansi | Tonkabohne |  
Weisse Schokolade 

Menü 98 Euro inkl. MwSt 
pro Person inkl. Gedeck 
Reservierung erforderlich!
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