Genuss am Griin 1 2 W/

LOCHER /\
GANGE OKT GAUMEN

KITZLEREI
WEI N E 2 5 am Golfplatz

GENUSS FESTIVAL ALPEN 2025

Eine kulinarische Reise durch die Alpen - modern interpretiert
Chef’s Table - Gaumenkitzlerei am Golfplatz « 9 Ginge | 9 Weine

e

BEGINN FUR DIE TURNIERTEILNEHMER 12 UHR - MENUBEGINN 18 UHR

Erlebt eine Gaumenkitzlerei der Extraklasse: 9 Gange voller Kreativitat,
inspiriert von den Alpen und neu gedacht. Wir setzen auf hochste
Produktqualitat und die besten regionalen Lieferanten - fur eine Aromen-
vielfalt, die iberrascht und begeistert.

Die perfekte Begleitung dazu: erlesene Weine, ausgewahlt und
prasentiert von unserem Sommelier Daniel Vielgut.

Amouse Bouche Mirabelle
Uberraschung aus der Kuche Gin | Tonic

Parfait Huhn (Hihner.Gut, Héchst) Kalb

Quitte | Apfel | Pfifferling Steinpilz | Kartoffel

Schwarzer Holunder | Mark
Alpengarnele

Kopfsalat | Eigelb | Melone | Cognac Birne
Blatterteig | WeiBe Schokolade
Schwein Griine Tomate | Bergkése

Ramen | Pastinake | Gries | Kren

Saibling Meniipreis inkl. Welcome-Drink
Topinambur | Miso | Kalamansi 99 Euro pro Person

Sonnenblume | Traube | Amaretto Sauer

Sot-I'y-laisse Huhn Weinbegleitung

Kirbis | Gurke | Hihnerjus 52 Euro

34 Euro (Halbe Weinbegleitung)

Beurre Blanc vom Riesling

Wir bitten um Reservierung bis Do 9.10.2025 T.43 5522 72000 - 14 - hallo(@gaumenkitzlerei.com
Ihre Platzierungswiinsche versuchen wir zu bericksichtigen. Adrette Kleidung erwiinscht.



